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Champagne Michel Tixier 

 

    Réservé Brut                                     Blanc de Blancs                                      Grande Année                                        Suprême 
 Coings, abricot                                    Brioche, vanille                                  Pierre à fusil, cassis                          Biscuits, framboise                                                                                                                                                 
75 cl / 25,00 €                                       75 cl / 31,00 €                 75 cl / 26,10 €           75 cl / 35,50 € 

              Rosé de Saignée                                         Rose de Noirs                                        Brut Nature 
             Fraise, framboise                            Cerise                                   Pêche Blanche, nectarine 
               75 cl / 27,00 €                             75 cl / 43,00 € (2014)                75 cl / 50,00 €       
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Domaine Cauhapé - AOC Jurançon 
 

                

  Chant des Vignes                                     Geyser           Ballet d’Octobre                             Boléro                            
Agrumes, exotiques                     Agrumes, fleurs blanches                    Fruits exotiques, agrumes                   Pains d’épice, pêche 
75 cl / 12,00 € (2018)            75 cl / 14,00 € (2019)                        75 cl / 14,00 € (2018)      75 cl / 17,00 € (2017) 
 

Domaine des Jougla - AOC Saint Chinian 
 

  

                                                      Initiale                                                   Les Tuileries                                           Eime de Vinha           
                                         Cerise, poivre                                            Fleurs, ananas                                             Fleur, poire           
                                      75cl / 8,50 € (2019)                                    75cl / 9,60 € (2019)                                    75cl / 14,50 € (2019)           

 

          Ancestrale                                         Signée                                           Viels Arrasics                                         Sarremale 
      Fruits, réglisse                                  Zan, vanille                                        Cassis, moka                                    Vanille, caramel 
   75cl / 9,60 € (2018)                         75cl / 11,50 € (2016)                         75cl / 18,00 € (2017)                        75cl / 29,00 € (2016) 
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Domaine Wassler - AOC Alsace 
 

   Sylvaner                     Pinot Blanc                     Riesling                         Muscat                         Pinot Gris                   Gewurtraminer    
Agrumes, fleurs            Pêche, fleurs          Pêche, pamplemousse          Raisin, fleurs              Fruits secs, miel                 Litchi, rose 
75 cl / 9,00€ (2018)  75 cl / 10,00€ (2018) 75 cl / 12,00€ (2019)    75 cl / 10,00€ (2018)    75 cl / 13,50€ (2018)    75 cl / 15,00€(2018) 

  G. Fronholz                    G. Vend Tardives                          L’Insolent     R. Gd Cru Winzenberg          R. Gd Cru Frankstein 
 Épices, pêche             Rose, mangue              Citron, poire           Fruits confits, fleurs blanches           Agrumes, silex  
75 cl / 18,00€ (2018)        75 cl / 35,50€ (2017)          75 cl / 18,00€ (2017)      75 cl / 25,00€ (2014)             75 cl / 35,50€ (2018) 

                                           

                        P.Gris Fronholz              P.Gris Vend Tardives                      Pinot Noir                             P.N V.Vignes 
                          Abricot, miel                           Coin, Pain d’épice                  Framboise, griotte                     Cassis, vanille 
                       75 cl / 16,00€ (2019)          75 cl / 35,50€ (2015)           75 cl / 13,30€ (2019)              75 cl / 15,60€ (2018) 
   

                                                          

        Crémant Brut                     Blanc de Noirs                    Rosé Brut 
                                                  Pêche, agrumes                     Beurre, fruits               Framboise, fleurs 
                                                     75 cl / 15,50 €                    75 cl / 16,50 €                  75 cl / 16,50 € 
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Domaine Fournier - AOC Sancerre 

            MMM Chenin                                             MMM Sauvignon                                  MMM Pinot Noir                         
                           Vanille, orange                                              Cassis, passion                                  Fruits rouges, cassis                      
                        75 cl / 10,00€ (2019)                                      75 cl / 10,00€ (2019)                            75 cl / 10,00€ (2018)                    

                                   LBV Blanc                                                    LBV Rosé                                               LBV Rouge 
                            Citron, cassis                                             Framboise, cerise                                        Griottes, cuir 
                        75 cl / 19,60€ (2019)                                    75 cl / 16,50€ (2019)                                75 cl / 17,80€ (2018) 

  Menetou Blanc                                 Menetou Rouge                                 Ancienne Vigne Blanc                    Ancienne Vigne Rouge                                               
Fleurs blanches, pêche                      Cerise, myrtille                                Fruits de la passion, buis                       Cerise noir, cuir                                                  
75 cl / 15,00€ (2019)                       75 cl / 15,00€ (2015)                             75 cl / 24,00€ (2019)                       75 cl / 24,00€ (2018)                                   

                           Terres Blanches                          Silex                                    PF Gde Cuvée 
                              Buis, cassis                   Citron - Groseille                    Mangue, cassis               
           75 cl / 28,00€ (2015)                               75 cl / 28,00€ (2016)              75 cl / 23,00€ (2016)   
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Domaine Les Roques de Cana - AOC Cahors 
 

 

          Les Roques                              1305                              Vin des noces                        Sanguis Christi                Graal Sanctus 
  Moka, fruits des bois                Cassis, mûres                 Épices douces, floral               Cacao, fruits noirs       Vanille, fruits confits 
   75 cl / 8,00€ (2015)            75 cl / 10,00€ (2018)           75 cl / 14,50€ (2017)              75 cl / 25,00€ (2008)      75 cl / 95,00€ (2014) 

Château Teyssier - AOC Saint Emilion Grand Cru 

 

                     Peysat                                                                     Château Teyssier                       VCM 
         Fruits rouges croquants                                                 Cerises noires, myrtilles                                     Prunes, fruits confits 
          75 cl / 11,00€ (2018)      75 cl / 26,00€ (2015)                    75 cl / 140,00€ (2015) 

Napa Valley - Californie 

              If Six Was Nine 
                Prune, cerise 
           75 cl / 60,00€ (2014) 
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Domaine Les Olympes - AOC Côte du Rhône 
 

   Côtes du Rhône Blanc           Côtes du Rhône Rouge                 Gigondas  
   Fleurs, pêche blanche                 Mûres, pruneaux                          Fruits noirs, épices 
    75 cl / 10,60 € (2019)              75 cl / 10,00 € (2020)                                          75 cl / 19,00 € (2018) 
                

 

Domaine de La Haille - IGP Gascogne 
 

  
     Blancs de Mer                                           Saveur d’automne                           Esprit de Gascogne                             Cuvée Hugo                    
Pamplemousse, passion                                   Pomme, poire                               Fruits rouges, cassis                     Fruits rouges confits                
  75 cl / 8,00€ (2018)                                         75 cl / 10,00€                                 75 cl / 8,50€ (2018)                   75 cl / 11,50€ (2018)                    
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 La Haille blanc sec : « Blanc de Mer » 
 

Cépages : 80 % de Colombard, et 20 % de Sauvignon 
Vinification : AVVePbOage de O¶LQWpgUaOLWp deV SaUceOOeV de CRORPbaUd dX 
DRPaLQe, ce TXL QRXV SeUPeW d¶aYRLU XQe gUaQde UpgXOaULWp VXU les millésimes. 
Caractéristiques : Vin très fruité, cRPSOe[e aX[ QRWeV d¶agUXPeV et fruits blanc. 
Se boit jeune, ou vieillir jusqu'à 18 mois ou il prendra des notes plus fumées. 

 
  Servir très frais à 8 °C 

SeUYLU j O¶aSpULWLf, OeV fUXLWV de PeU, OeV SRLVVRQV gULOOpV eW Oe fURPage 
de chèvre. 

   
 

 La Haille  Rosé : « SRiU d¶pWp » 
 

Cépages : 80 % de Merlot et 20 % de Cabernet Franc 
Vinification : « Rosé de goutte » : on garde seulement le premier jus qui coule 
du pressoir, cela permet de ne pas avoir de tanin ce qui lui confère sa grande 
finesse aromatique et élégance. 
Caractéristiques : Vin très fruité, frais et élégant aux notes de fruits rouges. Se boit 
sur sa jeunesse. 

  Servir entre 6 et 8 °C 
Sera le compagnon de vos apéritifs, de vos grillades, de vos poissons, 
de vos fromages, desserts... 

 
 

 La Haille moelleux : « SaYeXU d¶aXWRmne » 
 

Cépages : 100 % Gros-Manseng 
Vinification : RaPaVVp eQ OpgqUe VXU PaWXUaWLRQ afLQ d¶aYRLU Oe Pa[LPXP de 
sucrosité tout en gardant une belle acidité pour garder la fraicheur 
Caractéristiques : Vin fruitp, WUqV cRPSOe[e aX[ aU{PeV  d¶ananas, pomme, poire, 
miel et coing. Se conserve plus de 5 ans  

 
  Servir entre 10 et 12 °C 

RaYLUa OeV cRQYLYeV j O¶aSpULWLf, eW VeUa XQ SaUfaLW aOOLeU dX fRLe gUaV, 
desserts, fromages et poisson en sauce et viandes blanches, mais 
également servira à élaborer vos sauces de poissons et sirops de fruits. 

 
 

 La Haille Rouge : « Esprit de Gascogne » 
 

Cépages : 70% Merlot, 15%  Syrah et 15% Cabernet Franc 
Vinification : un tiers des raisins de cette cuvée sont ramassés à la main par les 
amis du Domaine et sont ensuite vinifié en fermentation carbonique pour amener 
beaucoup de fruits. 
Caractéristiques : Vin très fruité, charnu, légèrement tannique, complexe aux 
notes de fruits rouges. Peut vieillir jusqu'à 5 ans. 

 
 Servir entre 16 et 18 °C 

Accompagne les entrées, la charcuterie toutes les viandes blanches et 
rouges. Peu se rafraichir à 16 �C O¶pWp. 
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Cépages : 80 % de Merlot et 20 % de Cabernet Franc 
Vinification : « Rosé de goutte » : on garde seulement le premier jus qui coule 
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 Cuvée Hugo : 
 

« Le Goût du Terroir » 
 

Cépages : 100 % Merlot 
Caractéristiques : Toujours ramassé en sur-maturation, vin à la fois fruité et très 
puissant : aux notes de fruits rouges confits et torréfiés, G¶XQH JUaQGH ORQJXHXU HQ 
bouche :  
Longue conservation 
 
  Servir entre 16 et 18 °C 

Servir sur l¶agneau, les viandes en sauce, fromages affinés. 
 

- MpGaLOOH G¶OU concours des Vignerons Indépendants 2019  
 
 
 

 Cuvée Fanny : 
 

« L¶e[SUeVViRQ de la V\Uah » 
 

 
Cépages : 80 % Syrah, 20 % Merlot 
Caractéristiques : Puissant, charnu, épicé, aux notes de poivre blanc et cassis, 
complexe, généreux, aux tannins fondus, fins soyeux et très élégants. 
 
 
 
  Servir entre 16 et 18 °C 

Servir sur les viandes rouges et viandes blanches en sauce 
 

  Idéal : C{WHV GH B°XI 
 

- MpGaLOOH G¶OU concours des Vignerons Indépendants 2019  
 

 Cuvée Louis  (vin blanc) : 
 
Cépages : Chardonnay, Sauvignon et Gros Manseng. 
Caractéristiques : ce vin à été élevé sans ouillage 9 à 10 mois en barrique. A la limite 
de la madérisation avec des notes de fruits confits et fruits secs. 
Il accompagnera l'apéritif, le foie gras, les viandes crues, les viandes en sauce, les 
plats à base de fromage, le poisson le fromage, les plats avec des épices fortes (curry, 
cRULaQGUH«), et les accords sucrés-salés. 
 

A boire entre 12 et 14 °C 
Peut se conserver de 3 à 5 ans 
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Domaine de la Haille - Spiritueux 
 

                     Vodka                                         Vodka Safran                                        Gin                                    Gin Pepper                 
                70cl / 60,00 €                                   70cl / 65,00 €                                70cl / 60,00 €                          70cl / 70,00 €          

 

                        Polaire                                                                    Tropicale                                                                  Red 
                 70cl / 30,00€                                                            70cl / 30,00€                                                        70cl / 30,00€ 

MAROON - Spice Rhums 

 Cinnamon Cocktail        Spice Rhum Bois Bandé    Spice Rhum Cannelle 
    Sucré, cannelle                  Bois Bandé              Cannelle 
     50 cl / 30,00 €                70 cl / 50,00 €          70 cl / 49,00 € 
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Les Alcools  LJ 

 

BaLJQp GaQV OHV YaSHXUV G¶AUPaJQaF GHSXLV Va SOXV WHQGUH 
enfance, Jean-LXF V¶HVW UaSLGHPHQW SaVVLRQQp SRXU O¶pOabRUaWLRQ 
GHV GLIIpUHQWV aOFRROV. AYHF O¶aLGH GH QRWUH GLVWLOOaWHXU PKLOLSSH 
Gironi, nous avons élaboré notre première vodka à base de 
raisin. De Oa j GpFRXOp Oa JaPPH G¶aOFRROV LJ   

 

 

x La Vodka : Distillée à plus de 60 % pour une plus grande finesse 
et élégance, cette vodka vous surprendra par son léger côté floral. 
A consommer en cocktail accompagnée de glace. 
 
 
 
 

x La Vodka Safran : Vodka associée à une pointe de safran, qui lui 
donne sa légère couleur jaune. Très épicée avec des fines saveurs 
de safran, caramel et vanille 
A consommer en long drink, accompagnée de glace, en trou 
JaVFRQ aYHF XQH bRXOH GH JOaFH (RUaQJH, FLWURQ, SRPPH YHUWH«) 

 

x Le Gin : Résultat G¶XQH PaFpUaWLRQ GH 9 baLHV HW SOaQWHV 
aromatiques : genièvre, citron, citron vert, poivre de Sichuan, 
cardamone, réglisse, amande amère, coriandre, gingembre«LVVX 
G¶XQH VpOHFWLRQ très rigoureuse et minutieuse. 
Les aromes de chaque baies et plantes viennent V¶HQWUHPrOHU 
pour nous donner un Gin incroyablement aromatique où les 
saveurs de chaque éléments se croisent et se recroisent sans 
cesse dans le palais.  
A consommer accompagné de glace, en tonic ou allongé 
G¶HaX Ja]HXVH HW G¶XQH tranche de citron. 
 
 
 

x Le Pepper Gin : LVVX G¶XQH VpOHFWLRQ PLQXWLHXVH GH 9 
poivres rares, choisis pour leurs côtés fruités. 
LH UpVXOWaW HVW XQ GIN G¶H[FHSWLRQ j bRLUH MXVWH aFFRPSaJQp 
de glaces. 
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x La Vodka Safran : Vodka associée à une pointe de safran, qui lui 
donne sa légère couleur jaune. Très épicée avec des fines saveurs 
de safran, caramel et vanille 
A consommer en long drink, accompagnée de glace, en trou 
JaVFRQ aYHF XQH bRXOH GH JOaFH (RUaQJH, FLWURQ, SRPPH YHUWH«) 

 

x Le Gin : Résultat G¶XQH PaFpUaWLRQ GH 9 baLHV HW SOaQWHV 
aromatiques : genièvre, citron, citron vert, poivre de Sichuan, 
cardamone, réglisse, amande amère, coriandre, gingembre«LVVX 
G¶XQH VpOHFWLRQ très rigoureuse et minutieuse. 
Les aromes de chaque baies et plantes viennent V¶HQWUHPrOHU 
pour nous donner un Gin incroyablement aromatique où les 
saveurs de chaque éléments se croisent et se recroisent sans 
cesse dans le palais.  
A consommer accompagné de glace, en tonic ou allongé 
G¶HaX Ja]HXVH HW G¶XQH tranche de citron. 
 
 
 

x Le Pepper Gin : LVVX G¶XQH VpOHFWLRQ PLQXWLHXVH GH 9 
poivres rares, choisis pour leurs côtés fruités. 
LH UpVXOWaW HVW XQ GIN G¶H[FHSWLRQ j bRLUH MXVWH aFFRPSaJQp 
de glaces. 
 

 

 

 

 

 

  

Les liqueurs LJ 
Ces liqueurs sont élaborées à partir de purées et pulpes de fruits 
auxquelles ont rajoute la vodka LJ. Elles sont peu sucrées, elles 
se boivent pure, ou en cocktails. 

 

 

 

 

 
 
 

x La Vodka Polaire : Liqueur à 20% à la menthe poivrée. 
Peu sucrée, légère et très rafraichissante. A consommer 
accRPSaJQpe de 2 JOaoRQV RX d¶XQ WUaLW d¶eaX Ja]eXVe. 

 

x La Vodka Tropicale : Liqueur à 20 % aux agrumes et 
pulpe de fruits de la passion. Peut se boire en cocktail : 
idéale pour faire une soupe de Champagne, un Kir, un trou 
gascon, ou accompagnée de 2 glaçons, elle vous remplira la 
bRXcKe d¶aJUXPeV eW de dRXceXU. 

 

x La Vodka Red : Liqueur à 18% élaboré avec la pulpe de 5 
fruits rouge : Fraises, framboises, mures, groseilles et 
grenades. A consommer seule avec des glaçons, sera la base 
de nombreux cocktails. 

LJ 
Des apéritifs made in Gers au bon goût de Terroir 
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